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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

»Sukcesywne dostawy produktéw Zywnosciowych do osrodka kolonijno-wczasowego ,,BAJKA” w

tukecinie”
Czes¢ 5

1. KODY CPV:

Czes$c¢ 5

15800000-6 — rdzne produkty spozywcze
15500000-3 — produkty mleczarskie

03142500-3 —jaja od kur

15400000-2 - oleje i ttuszcze zwierzece lub roslinne

15000000-8 - zywnos¢, napoje, tyton i produkty pokrewne

2. ZAKRES DOSTAWY PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH:

1. Przedmiotem zamdwienia sg sukcesywea dostawy produktow spozywczych, mleczarskich, jaj oraz
olejow do Osrodka Kolonijno-Wypoczynkowego ,BAJKA” - Uniwersytetu Warszawskiego, ul.
Stoneczna 10, 72-400 tukecin— Kamien Pomorski, wojewddztwo zachodniopomorskie, zwane
dalej artykutami.

2. Asortyment oraz szacunkowa ilo$¢ wyszczegdlniona zostata w ponizszej tabeli asortymentu.

Wielkos¢
L.p. Asortyment jom. u’e _osc_
zamowienia
1 2 3 4
Barszcz czerwony 60g
1 |Ekspresowa zupa z suszonych sktadnikdw warzyw i ziét. W sktadzie szt. 70
zageszczony sok z burakow.
Barszcz biaty 66g
2 | Ekspresowa zupa z suszonych sktadnikéw warzyw i ziét. W sktadzie szt. 100
maka pszenna min 40%.
Bazylia
10g. Aromatyczna przyprawa — rozdrobnione, wysuszone ziele
3 " . . . . . . , szt. 20
bazylii. Barwa swoista od zielonej do ciemnozielonej. Wyraziny,
charakterystyczny zapach. Konsystencja sypka, bez zlepkow.
Chrzan
4 | 180g Jednolita przetarta masa o barwie biatej lub biato-kremowej, szt. 70
dopuszcza sie odcien szarawy lub rozwarstwienia.
Cukier waniliowy
5 Waga 500g. Produkt spozywczy o strukturze sypkiej, ot 4

drobnoziarnistej. Cukier powinien charakteryzowac biatg barwg, bez
obcych zapachdw i posmakdéw.
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Cukier krysztat

Opakowanie 1 kg. Produkt spozywczy o strukturze sypkiej,
drobnoziarnistej. Cukier powinien charakteryzowac biatg barwg, bez
obcych zapachdw i posmakdéw.

kg

500

Pomidory krojone 2500g
Pomidory krojone bez skdrki w soku pomidorowym.

szt.

10

Cukier puder
Waga 500g. Produkt spozywczy — delikatny proszek bez grudek
Cukier powinien charakteryzowac biatg barwa, bez obcych zapachéw
i posmakéw.

szt.

15

Dzem owocowy 7,2kg

Dzem niskostodzony. Gesty i aromatyczny. Barwa charakterystyczna
dla gatunku i rodzaju uzytych owocéw. Min. 40 g owocéw w 100 g
masy.

szt.

80

10

Gatka muszkatotowa

Waga 100g. Aromatyczna przyprawa — rozdrobnione, wysuszone
ziele. Barwa swoista od zielonej do ciemnozielonej. Wyrazny,
charakterystyczny zapach oraz korzenny, lekko szczypigcy smak.
Konsystencja sypka, bez zlepkow.

szt.

10

11

Drozdze Swieze
w kostkach 100g , pakowane w pergamin lub folie aluminiowa.

szt.

20

12

Groszek konserwowy

Waga 400g puszka. Zalewa opalizujgca lub metna z osadem tkanki
roslinnej na dnie opakowania. Konsystencja miekka — wyréwnana.
Warzywa cate, nie rozpadajgce sie, bez zmian chorobowych. Barwa
oliwkowa, zielona.

szt.

50

13

Galaretka owocowa
1,3kg. Delikatny proszek bez grudek.

szt.

14

Groch tuskany potowki
Waga zbiorcze 5kg. Suche nasiona strgczkowe, bez zanieczyszczen,
plesni o odpowiedniej barwie.

opak.

15

15

Olej uniwersalny

Waga 5l. rzepakowy/stonecznikowy. Ciecz przejrzysta, klarowna o
barwie z6ttawej. Specyficzny, naturalny, charakterystyczny dla
wyrobu, bez posmakdéw i zapachdw obcych.

szt.

100

16

Fasola biata 1kg
Suche nasiona stragczkowe, bez zanieczyszczen,, plesni o
odpowiedniej barwie.

szt.

40

17

Powidta sliwkowe

Waga min 330g. Powidta powstate z rozprazonych swiezych Sliwek z
niewielkim dodatkiem cukru. O konsystencji z wyrazZnie
wyczuwalnymi skorkami. W sktadzie sliwki wegierki i cukier. Min 150
g owocdéw na 100 g produktu.

szt..

50

18

Herbata owocowa
w torebkach 20 szt./ op. 40g, czarna herbata owocowa, smaki dzika
réza, owoce le$ne, malinowa, wieloowocowa

szt.

120

19

Herbata ekspresowa (czarna) 100 szt.
torebki (saszeteki) po 2 g kazda. Herbata Assam lub mieszanka
czarnych herbat o intensywnym smaku.

opak.

93

20

Kotlet sojowy (a‘la schabowy)

szt.

20
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majg barwe jasnozielong i bardzo aromatyczny zapach. Smak cierpki,
gorzki bez posmakdéw obcych.
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Waga 100g. Produkt sktadajacy sie z min 95% maki sojowej. Nie
zawierajg soi modyfikowanej. Produkt weganski.
Kasza jeczmienna
Waga 1kg. Produkt spozywczy otrzymany przez rozdrobnienie ziaren

21 jeczmienia. Kasza jeczmienna charakteryzuje sie barwg kremowa. ke 80
Konsystencja sypka, drobnoziarnista bez grudek i zbrylen. Bez obcych
zapachéw i posmakdéw. Bez zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych.
Kasza manna
Waga 1kg Produkt spozywczy otrzymany w wyniku rozdrobnienia

22 | . . . . L kg 80
ziaren pszenicy. Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnista bez
grudek. Barwa - biata z odcieniem zéttawym.
Kwasek cytrynowy

’3 Waga 500g Krysztaty sypkie, bez zlepéw i grudek lub proszek; ot 6
krysztaty bezbarwne lub proszek biaty. Smak silnie kwasny, bez '
obcego zapachu-bezwonny.
Kawa rozpuszczalna 200g

24 Otrzymana w 100% z ziaren kawy. szt. 80
Kawa sypana 500g

25 Kawa mielona 100% Arabica. szt 10
Kakao

26 | Waga 150g. Wytwarzane z najwyzszej jakosci ziaren kakao. Struktura szt. 70
i konsystencja — sypka, jednolity proszek bez grudek.
Koncentrat pomidorowy
Waga min. 850 g., 30% koncentrat pomidorowy wyprodukowany ze
Swiezych pomidoréw bez zadnych dodatkéw typu sél, cukier i

27 . szt. 80
konserwanty.. Konsystencja jednorodna przetarta, gesta masa,
mocno  skoncentrowany. Barwa powinna by¢ czerwona,
pomaranczowo-czerwona.
Warzywna przyprawa do zup, sosow, mies. (typu Warzywko)
Waga 1kg. Mozna je uzywac¢ do gotowania, pieczenia i smazenia.

28 | Mieszanka suszonych warzyw zwana suszong wtoszczyzng. Sktadniki kg 40
—m.in. sél, warzywa suszone - marchew, cebula, czosnek, pietruszka,
pasternak.
Kukurydza konserwowa
Opakowanie 340g puszka. Zalewa barwy z6ttawej i z61ta, opalizujaca

29 |lub metna z osadem tkanki roslinnej na dnie opakowania. szt. 40
Konsystencja miekka — wyréwnana. Warzywa kukurydza ziarno, cate,
nie rozpadajace sie, bez zmian chorobowych. Bez dodatkéw cukru.

30 Pom?dory suszone ‘ . , ot 50
Pomidory suszone w oleju 650g min 70%, wyrazny smak.
Keczup
Waga 450g. W skfadzie minimum 140 g pomidorow na 100g

31 | produktu. Gesty sos pomidorowy o barwie czerwonej lub szt. 50
ciemnoczerwonej. Wyczuwalny smak pomidoréw i przypraw, bez
obcych po smakoéw i zapachdéw. tagodny.
Liscie laurowe
Waga 100g. Aromatyczna przyprawa otrzymywana poprzez

32 | wysuszenie lisci wawrzyna szlachetnego. Dobrze wysuszone liscie szt. 40
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33

Majeranek

Waga 100g. Aromatyczna przyprawa — rozdrobnione, wysuszone
ziele majeranku. Barwa swoista od zielonej do ciemnozielone;.
Wyrazny, charakterystyczny zapach oraz korzenny, lekko szczypigcy
smak. Konsystencja sypka, bez zlepkow.

szt.

40

34

Tunczyk
Waga 170g, puszka. Tunczyka w kawatkach w zalewie w postaci sosu
wtasnego, charakteryzujacy sie delikatnym smakiem.

szt.

120

35

Majonez

Waga 3kg. W sktadzie minimum 6% zottka jaja. Jednolita gtadka
masa, barwa jasnokremowa do jasno 76ftej. Smak i zapach
charakterystyczny dla majonezu, niedopuszczalna obecnos¢ obcych
zapachéw i posmakow.

szt.

40

36

Makaron nitka 2kg. Makaron powinien charakteryzowaé sie
jednolitg, wyraznie kremowg lub jasno-zéttawg barwg, bez peknied i
rys. Makaron z maki pszennej.

szt.

66

37

Makaron jajeczny zacierka 250g. Wytwarzany metodg tradycyjng z
maki pszennej. Makaron powinien charakteryzowac sie jednolitg,
wyraznie kremowa lub jasno-zéttawa barwg, bez pekniec¢ i rys.
Makaron z maki pszenne;j.

szt.

300

38

Makaron spaghetti 500g. Makaron powinien charakteryzowac sie
jednolitg, wyraznie kremowg lub jasno-zéttawa barwa, bez peknied i
rys. Makaron z maki pszennej.

szt.

30

39

Makaron tazanki 500g. Makaron powinien charakteryzowac sie
jednolitg, wyraznie kremowg lub jasno-zéttawa barwa, bez peknieé i
rys.

szt.

20

40

Makaron wstazka 500g. Makaron powinien charakteryzowac sie
jednolitg, wyraznie kremowg lub jasno-zéttawa barwa, bez peknieé i
rys. Makaron z maki pszennej.

szt.

10

41

Makaron muszelka 400g. Makaron powinien charakteryzowac sie
jednolitg, wyraznie kremowg lub jasno-zéttawg barwg, bez peknied i
rys. Makaron z maki pszennej.

szt.

100

42

Maggi przyprawa w ptynie 960g. Zawiera wyciag z lubczyku.

szt.

20

43

Makaron swiderki 2kg. Makaron powinien charakteryzowac sie
jednolitg, wyraznie kremowsg lub jasno-z6ttawg barwg, bez peknied i
rys. Makaron z maki pszennej.

szt.

30

44

Maka 1kg. Pszenna typ 480. Produkt spozywczy otrzymany w wyniku
rozdrobnienia oczyszczonych ziaren pszenicy. Struktura i
konsystencja — sypka, miatka bez grudek.

kg

250

45

Maka kukurydziana 1kg. Struktura i konsystencja — sypka, miatka
bez grudek.

kg

10

46

Maka tortowa 1kg. Pszenna typ 405. Produkt spozywczy otrzymany
w wyniku rozdrobnienia oczyszczonych ziaren pszenicy. Struktura i
konsystencja — sypka, miatka bez grudek, najdrobniejsza o niskiej
zawartosci popiotu.

10

47

Maka ziemniaczana 1kg. Produkt uzyskany z bulw pedéw
ziemniakdw. Zawiera okoto 84% skrobi. Ma posta¢ sypkiego,
matowego proszku o barwie czysto biatej, bez obcych zapachdéw i
posmakéw. Skrobia nie zawiera glutenu.

kg

10

48

Miéd 1,41.

szt.

50
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Wielokwiatowy. Rodzaj — midd nektarowy. Mieszanka pochodzaca z
UE.
Miod 40x25g

49 | Miéd wielokwiatowy porcjowany po 25 g. llos¢ sztuk w opakowaniu |  kart. 40
zbiorczym kartonie 40 szt.
Ocet spirytusowy 10% 1l. Wodny roztwdér kwasu octowego
powstajgcy w wyniku fermentacji octowej alkoholu. Ciecz bezbarwna

50 |lub stomkowa, bez osaddéw i zmetnien. Smak kwasny, bez obcych szt. 10
posmakdw; zapach specyficzny, bez zapachéw obcych. Stosowany
jako przyprawa zakwaszajaca.
Ocet winny z biatego wina 500 ml. stosowany jako przyprawa

51 | produkt spozywczy, wytwarzany z wina w procesie fermentacji szt. 15
octowej. Stezenie 6%.
Musztarda stotowa 1kg.
— zimny, tagodny sos, ktdorego gtéwnym sktadnikiem sg ziarna
gorczycy - biatej, czarnej lub sarepskiej. Brawa i wyglad jednolity,

52 L . L . szt. 50
wiasciwy dla zastosowanych surowcéw i ewentualnie dodanych
sktadnikdw smakowo-zapachowych. Masa jednolita, gesta z
niedopuszczalng obecnoscig drobnych czgstek.
Ciecierzyca w puszce 400g Zalewa barwy zottawej i z6tta,
opalizujgca lub metna z osadem tkanki roslinnej na dnie

53 | opakowania. Konsystencja miekka — wyréwnana. Warzywa Szt. 40
kukurydza ziarno, cate, nie rozpadajgce sie, bez zmian
chorobowych. Bez dodatkéw cukru
Pieprz cytrynowy 20g

54 | Mieszanka pieprzu klasycznego z naturalnymi sktadnikami takimi jak szt. 20
skorka cytrynowa.
Papryka wedzona 20g

>> Papryka wedzona stodka mielona. szt. 40
Pieprz ziotowy 20g.Przyprawa - sypki proszek bez zlepkéw i grudek

56 | otrzymany w wyniku zmielenia owocow pieprzu barwy brazowej. szt. 20
Posiada intensywny ostry zapach i korzenny, palgcy smak.
Papryka stodka 20g. Przyprawa otrzymana z wysuszonych i

57 | zmielonych owocéw papryki rocznej. Sypki proszek bez zlepow i szt. 40
grudek. Barwy czerwonej lub ciemno czerwonej.
Proszek do pieczenia 36g. Substancja spulchniajgca wypieki. Gtadki

58 . szt. 10
proszek, barwa biata.

59 Ptatki czekoladowe 1kg. Ptatki Sniadaniowe zbozowe muszelki o ke 16
smaku czekoladowym. W sktadzie m.in. mgka pszenna i kakao.
Ptatki kukurydziane 1kg. Struktura i konsystencja — sypka, krucha, w

60 | postaci drobnych rdzinoksztattnych ptatkow bez grudek, ptatki kg 18
niepokruszone. Barwa - ztotozoétta z réznymi odcieniami.
Pieprz czarny mielony 500g. Przyprawa — sypki proszek bez zlepkéw
i grudek otrzymany w wyniku zmielenia owocow pieprzu czarnego

61 . . . . . . kg 15
barwy popielatej lub czarnej. Posiada intensywny ostry zapach i
korzenny, palgcy smak.

62 | Pieprz czarny ziarno 800g. szt. 5
Pieprz czarny mielony saszetki

63 | porcje pakowane w papierowych saszetkach po 2g. opakowanie kart 5
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Ptatki ryzowe 500g. Produkt otrzymany z ziaren ryzu poddanych

64 | dziataniu pary wodnej, a nastepnie prasowany. Ich przygotowanie kg 150
btyskawiczne.
Przyprawa do miesa 600g (typu Delikat). Mieszanka zawierajgca
drobne czastki 10 ziét i przypraw, ktére nie przypalajg sie podczas

65 . . . . . szt. 10
smazenia czy pieczenia. W sktadzie m.in. papryka, czosnek, rozmaryn,
oregano.
Przyprawa do kurczat 600g (typu delikat). Mieszanka zawierajgca
drobne czastki 15 ziét i przypraw, ktére nie przypalajg sie podczas

66 . ) . . . szt. 10
smazenia czy pieczenia. W sktadzie m.in. papryka, curry, kolendra,
kmin
Przyprawa do potraw z ziemniakéw min. 30 g.

67 . .. oy szt. 10
Mieszanka zawierajgca drobne czgstki ziot i przypraw.
Ptatki owsiane btyskawiczne 400g (+100g).

68 | Struktura i konsystencja — sypka, w postaci drobnych ptatkéw bez szt. 150
grudek. Barwa - szarobiata z réznymi odcieniami.
Rosét wotowy 60g. (6 sztuk w opakowaniu)

69 | Kostka rosotowa. Przyprawa-scista kostka o barwie z6ttej. Zawiera szt. 30
suszone warzywa.
Bulion warzywny 60g (6 sztuk w opakowaniu)
Produkt odwodniony. Bulion. Przyprawa-scista kostka o barwie

70 |..,. . . L szt. 130
z6ttej. Zawiera suszone warzywa. Produkt odpowiedni dla
wegetarian.
Rosét drobiowy/Kostka rosotowa 60g. Przyprawa - Scista kostka o

71 e . szt. 40
barwie z6ttej. Zawiera suszone warzywa.
Ryz biaty 1kg. Ryz powinien charakteryzowaé biatg barwg bez

72 | przebarwien. Bez obcych zapachdw i posmakoéw. Ziarna nie kg 50
potamane, nieuszkodzone.

73 Zupa pleczarkow§ 1kg ke 5
Instant. W sktadzie m.in. maka pszenna.

7 Sos sSmietankowy sz.owy 29g ot 20
Instant. W proszku. Niezbrylony.
Sos do spaghetti 500g

s Instant. W proszku. Niezbrylony. szt. 30
Sol 1kg

76 | SOl powinna charakteryzowac sie biatg barwag, bez obcych zapachéw kg 72
i posmakéw. Krysztaty powinny by¢ sypkie bez zlepdw i grudek.
Sos pieczeniowy ciemny 30g

7 Instant. W proszku. Niezbrylony. szt. 20
Ziele angielskie 500g
Aromatyczna przyprawa otrzymywana przez wysuszenie owocow

78 | . . . . . szt. 4
ziela angielskiego. Barwa ziaren swoista brgzowa do
ciemnobrunatnej. Smak swoisty, piekacy.
Zur 800g

79 |Instant. W proszku. Niezbrylony. W skfadzie m.in. maka Zzytnia, szt. 6
suszone warzywa.
Mleko spozywcze

30 UHT 3,2%, jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem ot 200
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butelka z tworzywa sztucznego, pudetka kartonowe z laminatu
wielowarstwowego, opakowanie: w kartonach 1L (+ 0,2L)
Jaja duze (L), wazace od 60 do 73 g.
zgodne z klasg A, duze L, z kodem systemu hodowli 1 - jajka o wadze
od 63 g do 73 g, kazde jajko musi posiada¢ nadrukowany numer

81 |identyfikacyjny, nie dopuszczone s3 jajka nieoznakowane, zbite lub szt. 9000
popekane, opakowanie powinno zawieraé: - nazwe lub numer
producenta oraz adres, - klase jakosci, - kategorie wagowg, -liczbe jaj
w opakowaniu, -date pakowania;
Ser biaty - Twardg pétttusty, kraj.
W sktadzie mleko pasteryzowane, kultury bakterii mlekowych. 4 %
ttuszczu (£ 5%). blok o konsystencji twardej, zwartej, umiarkowanie

82 . . . . . . kg 300
plastycznej, ale niemazistej. Smak i zapach lekko kwasny, barwa biata
do lekko kremowej, jednolita bez smug i plam. Pakowany w foliowe
woreczki lub pergamin.
Ser wedzony rolada

83 | Wysoka zawartosé biatka. Plastyczna konsystencja. Powstaty w kg 50
procesie naturalnego wedzenia.
Ser topiony $mietankowy w krazku 180g
w skfadzie sera m.in. odttuszczone mleko 49% (+10%), ser 28%
(£10%), masto. Rézne smaki: ziotowy, smietankowy, z szynka, z

84 . . . szt. 200
papryka, z pieczarka (do wyboru przez Zamawiajgcego przy sktadaniu
kazdorazowo zamodwienia). tatwy do rozsmarowania, ciggliwy,
pakowany w folie aluminiowa, ksztatt tréjkaty.

35 Ser tostowy 130g szt 280
Ser tostowy kremowy w plastrach
Ser 26tty
zawartos$¢ ttuszczu 45% (+ 5%) w masie serowej, nadajacy sie do

86 | krojenia na maszynie, typu: gouda, edamski, ementaler, tylzycki, (do kg 200
wyboru przez Zamawiajgcego przy sktadaniu kazdorazowo
zamodwienia)
Serek twarogowy $smietankowy 100g

87 | Ser z twarogu Smietankowego i Smietany o konsystencji serka| opak 212
topionego. W opakowaniu 6 porcji.
Ser Smietankowy naturalny 150g
Serek $mietankowy powstaty na bazie potgczenia Smietanki

88 .o . . . szt. 100
pasteryzowanej i czystych kultur bakterii. Nadajgcy sie do
smarowania lub na baze do past.
Ser mozzarella 125g

89 |Ser mozzarella miekki, niedojrzewajgcy ser, tradycyjny, delikatny, szt. 220
lekko stodki, kremowym smakiem, gtadka konsystencja.
Serek plesniowy 180g

90 | Serek plesniowy dojrzewajacy z powierzchniowym porostem biatej szt. 60
plesni (typu camembert).
Margaryna
250g do smazenia typu zwykfa, w sktadzie 60% (+10%) ttuszczu

91 | roslinnego, z olejéw roslinnych ciektych. Konsystencja margaryny szt. 70
twardej powinna by¢ jednorodna i dos¢ Scista. Barwa wyréwnana
jasnokremowa do kremowej. Pakowana w folie aluminiowa.

92 | Ser feta 270g szt. 80




o

* UNIWERSYTET

ogolna warto$¢ soli mineralnych nie mniejsza niz 500 mg/l i nie
wieksza niz 1500 mg/I.
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tradycyjny, biaty, stony ser, wytwarzany z pasteryzowanego mleka
owczego(70%) z dodatkiem maksymalnie 30% mleka koziego.
Charakteryzuje sie kurchoscig, stonym i lekko pikantnym smakiem
oraz zbitg konsystencjg, dojrzewajac w solance.
Fasola czerwona konserwowa 400g
Zalewa barwy z6ttawej , opalizujgca lub metna z osadem tkanki

93 | roslinnej na dnie opakowania. Konsystencja miekka — wyréwnana. szt. 50
Warzywa fasola ziarno, cate, nie rozpadajgce sie, bez zmian
chorobowych. Bez dodatkéw cukru
Serek Smietankowy 4x30g opakowanie zbiorcze 120 g

94 | Kremowy $mietankowym serek twarogowy. W skfadzie m.in. ser szt. 300
twarogowy, odttuszczone mleko w proszku.
Smietana 18% wiejska
kubek 400g, produkt nabiatowy otrzymywany ze Smietanki stodkiej,

95 |. . . . L szt. 150
jednorodny, bez odstoju serwatki. Barwa jednolita jasnokremowa do
kremowej. Czysty, lekko kwasny smak.
Smietana 18%
kubek 400g, produkt nabiatowy otrzymywany ze Smietanki stodkiej,

96 |. . . . L szt. 250
jednorodny, bez odstoju serwatki. Barwa jednolita jasnokremowa do
kremowej. Czysty, lekko kwasny smak.
Smietana 30%

97 karton 1L, gesta biata. Masa, o typowym biatym wygladzie. szt. 64
Masto 200g
zawartosc¢ ttuszczu 82%, pakowane w folie aluminiowg lub pergamin.

98 | Ttuszcz jadalny otrzymywany ze $mietany z mleka krowiego bez szt. 2 000
zawartosci ttuszczow roslinnych. Wyglad, barwa - kostka starannie
uformowana, barwa jednolita, powierzchnia gtadka.
Mieko w proszku petne 500g
100% mleko krowie, zawartos¢ ttuszczu 26% min. Przeznaczone do

99 , . . . . . szt. 550
bezposredniego spozycia po rozpuszczeniu, a takze jako sktadnik
koktajli i wypiekdw.
Jogurt owocowy
kubek 150g, smaki: truskawka, wisnia, brzoskwinia, morela, sliwka,

100 | jagodowy, lesny (do wyboru przez Zamawiajgcego przy sktadaniu szt. 600
kazdorazowo zamédwienia), zawartos$¢ ttuszczu 2% (£ 1,0%), smak
typowy, konsystencja jednolita, gesta, lekko ciggliwa.

101 Kminek mielf)ny 20g ot 10
Przyprawa, niezbrylona
Sok owocowy karton 1|

102 | Sok 100% z zageszczonego soku jabtkowego; pomararnczowego i Szt. 70
grejpfrutowego. Pasteryzowany.
Woda gazowana
1,51. Naturalna woda mineralna nasycona dwutlenkiem wegla —

103 | Pakowana w butelki PET. Sredniozmineralizowana, ogdlna wartos¢ szt. 20
soli mineralnych nie mniejsza niz 500 mg/l i nie wieksza niz 1 500
mg/|.
Woda niegazowana 0,5l
Naturalna woda mineralna nienasycona dwutlenkiem wegla —

104 | niegazowana, Pakowana w butelki PET. Sredniozmineralizowana, szt. 300
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Jogurt naturalny
Kubek plastikowy lub inny dopuszczony do kontaktu z zywnoscia,
szczelnie zamkniety. Poj. 150 g. Produkt otrzymany wytacznie z

105 | mleka krowiego pasteryzowanego oraz zywych kultur bakterii Szt. 300
jogurtowych. Dopuszcza sie obecno$¢ naturalnej serwatki na
powierzchni produktu. Konsystencja jednolita, kremowa, bez grudek
i zanieczyszczen. Bez dodatku cukru i mleka w proszku.
Jogurt typu islandzkiego naturalny (skyr)
Produkt mleczny fermentowany o konsystencji gestego
jogurtu/serka. Produkt o naturalnym smaku, bez dodatku cukréw czy

106 | aromatéw. Niskiej zawartosci ttuszczu — 0%. Sktad mleko szt. 100
pasteryzowane i zywe kultury bakterii jogurtowych. Kubek
plastikowy lub inny dopuszczony do kontaktu z zywnoscia, szczelnie
zamkniety. Poj. 180g.

3. Zamawiajacy dopuszcza prawo dokonywania zmian, co do ilosci w ramach asortymentu
wymienionego w zatgczonych tabelach w zaleznosci od rzeczywistych potrzeb. Zmiany moga by¢
dokonane w ramach wartosci brutto umowy.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia wartosci umowy w zaleznosci od potrzeb, jak
rowniez zmian iloSciowych w poszczegélnych asortymentach — bez konsekwencji prawnych i
finansowych dla Zamawiajgcego. Zamawiajacy zrealizuje co najmniej 65% wartosci umowy
okreslonej w formularzu ofertowym Wykonawcy.

Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych ani ofert zawierajgcych alternatywy.
Zamoéwienia sktadane beda w formie elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie.
Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania artykutéw spozywczych do siedziby Zamawiajgcego
wihasnym transportem na wtasny koszt i ryzyko. Dostawy odbywac sie beda maksymalnie 24
godziny od ztozenia zamoéwienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane ceny
jednostkowe artykutéw spozywczych, Wykonawcy nie przystuguje odrebne wynagrodzenie z
tytutu dostarczenia produktéw. Termin pojedynczej dostawy stanowi kryterium oceny ofert.

8. Wykonawca przekazuje zywnos¢ osobie upowaznionej do odbioru i kontroli ilosciowej i
jakosciowej od godziny 08 : 00 do 15 : 00 w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie (od
poniedziatku do soboty) z wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

9. W przypadku braku mozliwosci wykonania dostawy tj. wystapienia awarii lub innego zdarzenia
losowego, ktdrego Wykonawca nie byt w stanie przewidzie¢ zobowigzany jest do niezwtocznego
poinformowania Zamawiajgcego.

10. Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot zamdwienia zgodnie ze zgtoszonym zapotrzebowaniem.

11. Dostarczony asortyment winien by¢é dobrej jakosci w gatunku pierwszym zgodnie z Polskg Normg

oraz spetnia¢ wymagania wynikajagce z obowigzujgcych przepiséw prawa, w szczegolnosci
okreslone:
- W ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U.
z2020r. poz. 2021).
- W ustawie z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowej artykutéw rolno -
spozywczych (t.j. Dz. U. z 2021 r. poz. 630)
- W ustawie z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzecego (tj.
Dz.U.2020 poz.1753.).
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- Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28
stycznia 2002r. ustalajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujace Europejski Urzad ds. BezpieczeAstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczernstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.02.2002, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463), zwane dalej
,rozporzadzeniem nr 178/2002”

- Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55),

- Rozporzadzenie (UE) nr 1169/2001 z Dia 25.10.2011 w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci

- oraz wszelkie akty wykonawcze obowigzujgce w zakresie nieregulowanym w
rozporzadzeniu 853/2004

a) Dostarczony przedmiot zamoéwienia powinny by¢:

— Woyglad: Dla asortymentu produkty mleczne: jogurty, kefiry, smietany, serki
homogenizowane oraz mleko - produkty muszg by¢ uzyskane wytgcznie z mleka
lub w procesie fermentacji mleka.

— Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;

— Opakowanie: wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,
nie uszkodzone, hermetycznie zamkniete, nie zamoczone i czyste, bez sladow
plesni i obcych zapachdédw. Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w
elementy do otwierania recznego, bez pomocy otwieracza mechanicznego.

12. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczone w opakowaniach, oznakowanych zgodnie z

wymaganiami rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w

sprawie znakowania poszczegélnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29).

Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczone produkty pakowane byty w oryginalnych opakowaniach,

posiadaty etykiete, oznakowanie w jezyku polskim zawierajgca co najmnie;j:

nazwe produktu,

wykaz sktadnikow (jesli dotyczy),

date przydatnosci do spozycia,

mase netto,

nazwe i adres producenta,

oznaczenie partii produkcyjnej umozliwiajgcej identyfikacje artykutu
warunki przechowywania.

13. Osoba dowozgca produkty spozywcze ma obowigzek posiadaé do wglagdu aktualne dokumenty:

a.

aktualne zaswiadczenie z inspekcji sanitarnej dla srodka transportu o spetnianiu warunkéw
koniecznych do przewozu zywnosci stanowigcej przedmiot zamédwienia,

wtasne orzeczenie sanitarno-epidemiologiczne, zezwalajgce do pracy w kontakcie z
Zywnoscia.

14. Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca dostarczat zamoéwiony towar w miejsce wskazane przez

Zamawiajgcego oraz byt obecny podczas sprawdzenia zgodnosci towaru z zamoéwieniem.

15. Zamawiajgcy odmowi przyjecia towaru w przypadku:

10
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16.

17.

18.

3.

3.1.

3.2

4.

— stwierdzenia nieswiezosci dostarczonego artykutu

— dostarczenia innego asortymentu niz zamdwiony

— dostarczenia artykutéw w terminie nie uzgodnionym z Zamawiajgcym

— dostarczenia ilosci niezgodnej z zaméwieniem.
Wykonawca zobowigzany jest do wymiany wadliwego artykutu zywnosciowego na wolny od wad
lub dostarczenia brakujgcej ilosci artykutéw maksymalnie do godziny 8:00 nastepnego dnia
roboczego od zgtoszenia. Reklamacja stanowi kryterium oceny oferty.
Jakos¢ organoleptyczna zywnosci, ktérej nie mozna ocenié przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest
przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a
fakt ten zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym. W przypadku nieodpowiedniego
oznakowania oraz Srodkéw spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym
terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym. Trzykrotna odmowa przyjeci towaru przez Zamawiajgcego skutkowac bedzie
rozwigzaniem umowy z winy Wykonawcy.
W przypadku posiadania przez Wykonawce innej gramatury anizeli okreslona w pakiecie
asortymentowym, Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zamiany gramatury. Wykonawca powinien
przeliczy¢ ceny jednostkowe proporcjonalnie do gramatury podanej w zatgczniku. Zamawiajacy
nie dopuszcza zadnych skres$len i zmian w asortymencie.

DODATKOWE WYMAGANIA:

Podstawg zobowigzania do zaptaty wynagrodzenia przez Zamawiajgcego zgodnie z ofertg
cenowg jest wystawienie przez Wykonawce odrebnej faktury dla kazdego zaméwienia.
Zamawiajgcy zrealizuje prawidtowo wystawiong fakture w terminie do 30 dni od dnia jej
otrzymania.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Wymagany termin (okres) realizacji zamdwienia: 6 miesiecy od daty zawarcia umowy, nie wczesniej
niz od 25 maja 2026 roku.
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